MR & MRS RENOU

PATISSERIE CHOCOLATERIE

MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE

Notre gamme de

GANACHES GOURMANDES,
est composée de bonbons raffinés aux godts
francs, enrobés d’une fine couche craquante de

chocolat noir ou lait.

Nos PRALINES, a 60% de fruits secs,
sont torréfiés maison,
afin de maitriser la qualité des arébmes.

Les gammes

TERRES NOIRES & TERRES LAIT,
sont PPexpression des golts originels des terroirs

de cacao.

Tous nos chocolats sont produits artisanalement

en Suisse.

GANACHES GOURMANDES
PLAISIR & RAFFINEMENT

ENROBAGE NOIR

VANILLE
Douceur & rondeur
de la vanille de
Madagascar.

CAPPUCCINO
Le gotit authentique du
café associé au bon
lait suisse.

FRAMBOISE
Légeére acidité
de la framboise,
gourmandise du fruit
rouge associé au
chocolat noir intense.

coco
Fraicheur & onctuosité
d’'une ganache a la noix
de coco & coco rapée.

E ENN

ENROBAGE LAIT

CARAMEL
Onctuosité d'une
ganache au parfum
régressif, relevé par
une pointe de fleur
de sel.

YUZU

Ganache florale
légérement acidulée.

PASSION
Plaisir du fruit associé
a la gourmandise du
chocolat au lait.

PRALINES AUTHENTIQUES
LINTENSITE DU FRUIT SEC

ENROBAGE NOIR

PECAN
Praliné croustillant
noix de pécan
torréfiées.

AMANDE
Praliné croustillant
amandes grillées &

caramélisées.

PISTACHE
Praliné gourmand
pistache de Bronte
légérement grainé.

ENROBAGE LAIT

NOISETTE
Praliné a l'ancienne aux
noisettes du Piémont IGP.

AMANDE & COCO
Praliné croustillant
amande grillée, noix de
coco caramélisée.

NOISETTE & CAFE
Praliné noisette d’Ttalie.
Note de café du Brésil
torréfié.



MR & MRS RENOU

PATISSERIE CHOCOLATERIE

MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE

LA PURETE DU GOUT DES ORIGINES

TERRES NOIRES

VENEZUELA
72%
Chocolat noir corsé
avec des notes d’épices
sucrées, légérement
boisé.

GHANA
68%

Chocolat noir avec des
notes d’épices sucrées,
légérement grillé et une
douceur de vanille.

MADAGASCAR
64%
Chocolat noir fruité
avec des notes
acidulées de fruits

rouges.

TERRES LAIT

REP. DOM.
46%
Chocolat au lait au
gotit cacaoté, notes
de céréales & de fruits
milrs.

EQUATEUR
40%
Chocolat au lait
crémeux aux notes de
vanille & de malt.

MADAGASCAR
33%
Chocolat au lait aux
notes gourmandes de
caramel.

A COMPOSER SELON VOS GOUTS

Notre équipe de vente se fera un plaisir de vous accompagner
dans la création de vos boites personnalisées.

Découvrez é

nos autres spé

MR & MRS RENOU
Patisserie et Chocolaterie

Rue Saint-Joseph, 39
1227 Carouge
+41(0)22 347 50 03
info@patisserie-renou.ch

Commandez nos coffrets en ligne :
Click & Collect:
www.patisserie-renou.ch
Expéditions Suisse & France
www.boutique-renou.ch

Suivez notre actualité:
(© mrandmrsrenou
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